
  
Beurteilung der Festigkeit der Schale und der Fleischigkeit der Frucht 
 
Schale 
Fleischigkeit 

Die Merkmale Schale und Fleischigkeit haben keine direkte Entsprechung in 
den UPOV-Richtlinien. 
 
Die Schale kann von sehr weich bis fest beurteilt werden. Dazwischen gibt es 
Beurteilungsmöglichkeiten, die tendenziell geprägt sind. Schale eher weich 
bzw. Schale eher fest. 
 
Die Fleischigkeit kann als  saftig weich oder weich beurteilt werden. 
Vollfleischige Früchte haben einen sehr hohen festen Innenteil und meist sehr 
klein ausgebildete Samenkammern. Hohle Früchte ähneln in der Struktur 
Paprikafrüchten. 
 

  
Beispielbilder 

Schale sehr weich 

  
Schale sehr fest 

  
Saftig weiche Frucht 

  
Weiche Frucht 

  



Vollfleischige Frucht 

  
Hohle Frucht 

  
 
Ein vergleichbarer Punkt  wird in den Richtlinien der UPOV als Punkt 40 geführt. 
 
Fruit:firmness (Frucht: Festigkeit) 
 
Very soft (sehr weich)             z.B. die Sorten Marmande VR 
soft (weich)                                z.B. die Sorten Trend 
Medium (mittel)                      z.B. die Sorte Cristina 
firm (fest)                                   z.B. die Sorten Fernova, Konsul, Tradiro 
Very firm (sehr fest)                z.B. die Sorte Daniela, Karat, Lolek 
 
(Quelle:TG/44/10 – Richtlinien für die Durchführung der Prüfung auf Unterscheidbarkeit, Homogenität und Beständigkeit / Tomate – 
UPOV – Genf 2001) 
 
 


