
  
Beschreibung der Farbe 
 
Farbe Der Punkt Farbe beschreibt die Farbe der reifen Frucht. Diese wird durch den 

optischen Eindruck ermittelt. 
Entgegen der UPOV-Richtlinie werden cremefarbene Tomaten hier weiße 
Tomaten genannt.  
Im Punkt rosa sind hellrote und sogenannte „blaue“ Tomaten integriert.  
Bräunliche Tomaten werden als braune oder schwarze Tomaten bezeichnet.  
Grüne Tomaten wurden als extra Farbe ergänzt. Dazu zählen alle grün 
ausreifenden Sorten. 
Zusätzlich wurde der Punkt mehrfarbige Tomaten eingefügt. Dieser Punk 
umfasst zwei- oder mehrfarbig gestreifte, gefleckte oder durchsetzte Tomaten. 

 Bildbeispiele 
Rosa oder hellrot 

  
rot 

  
gelb 

  
orange 

  
Braun oder schwarz 

  



Weiß 

  
grün 

  
Zwei- oder mehrfarbig 

  
 
Die Farbe der Frucht  wird in den Richtlinien der UPOV als Punkte 38 analysiert. 
Fruit color at maturity (Frucht Farbe bei der Reife) 
 
cream (cremefarben)                              z.B. die Sorte White Mirabell 
yellow (gelb)                                             z.B. die Sorten Goldene Königin, Yellow Pear 
orange (orange)                                       z.B. die Sorte Sungold 
pink (rosa)                                                z.B. die Sorten House Momotaro 
red (rot)                                                    z.B. die Sorten Daniela, Ferline und Montfavet 
brownish (braun)                                     z.B. die Sorte Ozyrys 
 
Punkt 39 ergänzt die Beschreibung: Color of flesh at maturity (Fleischfarbe bei der Reife) 
 
cream (cremefarben)                              z.B. die Sorte Jazon 
yellow (gelb)                                             z.B. die Sorten Jubilee 
orange (orange)                                       z.B. die Sorte Sungold 
pink (rosa)                                                z.B. die Sorten House Regina 
red (rot)                                                    z.B. die Sorten Ferline und St.Pierre 
brownish (braun)                                    z.B. die Sorte Ozyrys 
 
Punkt 38 sollte vorrangig betrachtet werden, Punk 39 nur ergänzend. 
 
(Quelle:TG/44/10 – Richtlinien für die Durchführung der Prüfung auf Unterscheidbarkeit, Homogenität und 
Beständigkeit / Tomate – UPOV – Genf 2001) 

 


